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Stile, cultura e distinzione in tavola   
       Стил и култура, дестинация трапеза

 



9 ноември, сряда 

13:00 -14:00	 Ръчно изработена италианска паста 
	 I Отворено за публика - Гурме зона
	 Куратор:  Марио Понте (директор „Еуро 7 / Консорциум Италия”)

14:00 -15:00	 СИЦИЛИАНСКО ГОТВАРСКО ШОУ
	 I Отворено за публика - Гурме зона
	 Куратор : “Chef ” от Италия 

15:00 -16:00	СО МЕЛИЕР: ДА ОПОЗНАЕШ, ДА ДЕГУСТИРАШ И ДА 
КОМБИНИРАШ 
I Отворено за публика - Гурме зона

	 Куратор : Маурицио Ферери, член на Италианската Асоциация на 
сомелиерите

16:00 -17:30	 СИЦИЛИАНСКО ГОТВАРСКО ШОУ
	 I Отворено за публика - Гурме зона
	 Куратор : “Chef ” от Италия 

17:30	ИТАЛИАНСКИ  АПЕРИТИВ 
	 I По покана - Гурме зона
	 Куратор : Италианска Търговска Камара в България и „G.P.S. 

Immagine”, в рамките на колективното италианско участие, 
промоцирано от Министерство на Земеделието, Храните и 
Горите

ПРОГРАМА

10 ноември, четвъртък 

11:00 – 12:00	С еминар ХРАНИТEЛНОВКУСОВА ПРОМИШЛЕНОСТ, 
КЛЪСТЕРИ, ТЕРИТОРИАЛНО УПРАВЛЕНИЕ И 
КОНКУРЕНТНО РАЗВИТИЕ НА ПРЕДПРИЯТИЯ

12:00 – 13:00 	С еминар ХРАНИТEЛНОВКУСОВИ ПРОИЗВОДСТВЕНИ 
ВЕРИГИ: РОЛЯТА НА МЕСТНИТЕ ИНИЦИАТИВНИ 
ГРУПИ /МИГ/ 	

	 I Отворено за публика - Интер Експо Конгресен център, 
зала Руен 	 	

	 Куратор: Земеделски клъстер по Качеството – Метапонтино 
(Базиликата), МИГ „Понте Лама” водещо лице по проект за 
коопериране„ Земеделски клъстер по качеството  Тере Федеричане 
– производствена верига от Пулия и Базиликата”; МИГ „Пиана 
дел таволиере” водещо партньор по проект за коопериране 
„Трансгранична мрежа за солидарно земеделие, устойчив местен 
туризъм и мултифункционалност на културните и природни 
маршрути: Трансгранично сътрудничество за развитие на 
селските райони – Адриатическо море – Черно море”

11:30 -12:30 	 ПЕСТО & ФАРИНАТА, ГАСТРОНОМИЧЕСКАТА 
ТРАДИЦИЯ НА ЛИГУРИЯ 

	 I Отворено за публика - Гурме зона
	 Куратор : Марио Понте (директор „Еуро 7 / Консорциум Италия”)

	 ПРЕС ЦЕНТЪР
Италианска търговска камара  
в България
всеки ден от 10:30ч. до 17:30ч.
                                       зала 4

Готварско шоу 
със сертифицираните  
ресторанти с марка за качество
„Италианско гостоприемство”
		    www.10q.it



13:00 -14:00	 СЛАДКИШИ ОТ РИКОТА, СИЦИЛИАНСКАТА ТРАДИЦИЯ
	 I Отворено за публика - Гурме зона
	 Куратор: Маурицио Ферери (Ферери Груп)

15:30-17:00 	СТ УДЕНО ПРЕСОВАН ЗЕХТИН (EXTRA VERGINE) 
ДЕГУСТАЦИЯ

	НА ЦИОНАЛЕН КОНКУРС ЕРКОЛЕ ОЛИВАРИО 
I Отворено за публика- Гурме зона

	 Куратор: Национален конкурс Ерколе Оливарио (организационен 
секретариат към Търговско-индустриалната Камара на гр. 
Перуджа), Съюз на преработвателите на плодове и зеленчуци

20:00 	 гала вечеря 
	 I С покани 
	 Куратор: Италианска Търговска Камара в България и „G.P.S. 

Immagine”, в рамките на колективното италианско участие, 
промоцирано от Министерство на Земеделието, Храните и Горите 

 

11 ноември, петък  

12:00 – 13:00	КО МБИНИРАНА ПРОФЕСИОНАЛНА ДЕГУСТАЦИЯ	
	 I Резервирано за професионалисти
	 Куратор: Национален конкурс Ерколе Оливарио (организационен 

секретариат към Търговско-индустриалната Камара на гр. 
Перуджа), Асоциация на месопреработвателите в България,  
Асоциация на млекопреработвателите в България, Национална 
лозаро-винарска камара

13:00 -14:00	  „CHEF” В ДЕЙСТВИЕ
	 I Отворено за публика - Гурме зона
	 Куратор: Национален конкурс Ерколе Оливарио (организационен 

секретариат към Търговско-индустриалната Камара на гр. 
Перуджа), Италианска Търговска Камара в България

14:00 -15:00	 СИЦИЛИАНСКО ГОТВАРСКО ШОУ
	 I Отворено за публика - Гурме зона
	 Куратор: “Chef ” от Италия  

14:30 – 15:30	 Семинар СРЕДИЗЕМНОМОРСКА ДИЕТА: СТИЛ НА 
ЖИВОТ, МОДЕЛ ЗА ИЗНОС

		 I Отворено за публика -Интер Експо Конгресен център, 
зала Пирин

	 Куратор: Търговска камара гр. Матера, с участието на 
Асоциация за развитие на София и Културна Асоциация  
Матера 2019

16:00-17:00	  ДА ОПИТАМЕ ВКУСА НА ТЕРИТОРИИТЕ
I Отворено за публика - Гурме зона

		 Куратор: Търговско индустриална Камара на гр. Матера, 
Земеделски клъстър по качеството - Метапонтино (Базиликата), 
Земеделски клъстер – Тере Федеричане – производствена верига 
от Пулия и Базиликата, Асоциация на месопреработвателите 
в България, Асоциация на млекопреработвателите в България, 
Национална лозаро-винарска камара

12 ноември, събота  

12:00 -13:00	ПИ ЦАТА – КАКВА СТРАСТ! 
		 I Отворено за публика - Гурме зона 
	 Куратор: Лео Бианки

	 ПРЕС ЦЕНТЪР
Италианска търговска камара  
в България
всеки ден от 10:30ч. до 17:30ч.
                                       зала 4



9 novembre, mercoledÌ

13:00 -14:00	 LA PASTA FRESCA ARTIGIANALE 
	 I Aperto al pubblico - Gourmet zone
	 A cura di Mario Ponte (direttore Euro 7 / Consorzio Italia)

14:00 -15:00	 SHOW COOKING SICILIANO 
	 I Aperto al pubblico - Gourmet zone
	 A cura di uno Chef italiano

15:00 -16:00      SOMMELIER: CONOSCERE, DEGUSTARE, ABBINARE ….
	 I Aperto al pubblico - Gourmet zone
	 A cura di Maurizio Ferreri, membro Associazione Italiana Sommeliers

16:00 -17:30	 SHOW COOKING SICILIANO 
	 I Aperto al pubblico - Gourmet zone
	 A cura di uno Chef italiano

17:30	 APERITIVO ITALIANO 
	 I Su invito - Gourmet zone
	 A cura di Camera di Commercio Italiana in Bulgaria e G.P.S. Immagine, 

nell’ambito della partecipazione collettiva italiana promossa da Ministero 
delle Politiche Agricole Alimentari e Forestali

10 novembre, giovedÌ 

11:00 – 12:00	 Seminario ‘DISTRETTI AGROALIMENTARI, GOVERNANCE 
TERRITORIALE E SVILUPPO COMPETITIVO DELLE 
AZIENDE’ 

12:00 – 13:00 	 Seminario FILIERE AGROALIMENTARI E SVILUPPO 
RURALE: IL RUOLO DEI GAL’ 

	 I Aperto al pubblico - Inter Expo Congress Center, Sala Ruen
	 A cura di: Distretto Agroalimentare di Qualità del Metapontino (Basilicata), 

GAL “Ponte Lama” soggetto capofila del progetto di Cooperazione “Distretto 
Agroalimentare di Qualità Terre Federiciane - Filiera dei prodotti di Puglia 
e Basilicata” (Puglia), GAL “Piana del Tavoliere” soggetto capofila del 
progetto di Cooperazione “Rete transnazionale della ruralità solidale, del 
turismo locale sostenibile, della multifunzionalità, degli itinerari culturali 
e ambientali: Corss Border for rural identities development (Adriatic Sea - 
Black Sea)” (Puglia)

11:30 -12:30 	 PESTO & FARINATA DI CECI, DELIZIE GASTRONOMICHE 
DELLA LIGURIA 

	 I Aperto al pubblico - Gourmet zone
	 A cura di Mario Ponte (direttore Euro 7 / Consorzio Italia)

13:00 -14:00 	 DOLCI ALLA RICOTTA, UNA TRADIZIONE SICILIANA
	 I Aperto al pubblico - Gourmet zone
	 A cura di Maurizio Ferreri (Ferreri Group)

PROGRAMMA

Show cooking con  
i ristoranti certificati  
con il marchio di qualità 
“Ospitalità italiana” 
		       www.10q.it

	 PRESS POINT 
Camera di Commercio Italiana in Bulgaria
Tutti i giorni dalle  10:30 alle 17:30  
                                         Sala 4



15:30-17:00 	 OLIO EXTRA VERGINE D’OLIVA  
	 DEGUSTAZIONE GUIDATA
	 CONCORSO NAZIONALE ERCOLE OLIVARIO  
	 I Aperto al pubblico - Gourmet zone
	 A cura di Concorso Nazionale Ercole Olivario (segreteria organizzativa 

CCIAA Perugia), Unione dei trasformatori di frutta e verdura

20:00 	 cena di gala 
	 I Su invito
	 A cura di Camera di Commercio Italiana in Bulgaria e G.P.S. Immagine, 

nell’ambito della partecipazione collettiva italiana promossa da Ministero 
delle Politiche Agricole Alimentari e Forestali

  

11 novembre, venerdÌ
 

12:00 – 13:00	 DEGUSTAZIONE PROFESSIONALE COMBINATA	
	 I Riservato ai professionisti - Gourmet zone
	 A cura di Concorso Nazionale Ercole Olivario (segreteria organizzativa 

CCIAA Perugia), Associazione Bulgara di Lavorazione della Carne, 
Associazione Bulgara del lattiero-caseario, Camera Nazionale della Vite e 
del Vino 

13:00– 14:00	 A TAVOLA CON LO CHEF  
	 I Aperto al pubblico - Gourmet zone
	 A cura di Concorso Nazionale Ercole Olivario (segreteria organizzativa 

CCIAA Perugia), Camera di Commercio Italiana in Bulgaria

	 PRESS POINT 
Camera di Commercio Italiana in Bulgaria
Tutti i giorni dalle  10:30 alle 17:30  
                                         Sala 4

14:00 -15:00	 SHOW COOKING SICILIANO 
	 I Aperto al pubblico - Gourmet zone
	 A cura di uno Chef italiano

14:30 – 15:30 	 Seminario  ‘LA DIETA MEDITERRANEA: UNO STILE DI 
VITA, UN MODELLO DI EXPORT’ 
I Aperto al pubblico - Inter Expo Congress Center, Sala Pirin

	 A cura di Camera di Commercio di Matera. Con la partecipazione di Sofia 
Development Association e Associazione culturale Matera 2019

16:00 – 17:00 	 DEGUSTIAMO I TERRITORI: 
	 ITALIA E BULGARIA SI INCONTRANO
	  I Aperto al pubblico - Gourmet zone
	 A cura di CCIAA Matera (Basilicata), Distretto Agroalimentare di Qualità 

del Metapontino (Basilicata), GAL “Ponte Lama” (Puglia), GAL “Piana 
del Tavoliere” (Puglia), Associazione Bulgara di Lavorazione della Carne, 
Associazione Bulgara del lattiero-caseario, Camera Nazionale della Vite e 
del Vino

12 novembre, sabato  

12:00 -13:00 	 PIZZA CHE PASSIONE	
	 I Aperto al pubblico - Gourmet zone 
	 A cura di Leo Bianchi 



	
Марка за качество на ресторанти:   

	
Италианско гостоприемство - 	

	Ита
лианските ресторанти по света

Информация и 

условия за кандидатстване

	
UN MARCHIO DI QUALITA’ PER LA 	

	
RISTORAZIONE: OSPITALITA’ ITALIANA –

	
RISTORANTI ITALIANI NEL MONDO 

Informazioni e 

condizioni per la partecipazione

Ministero delle politiche agricole  
alimentari e forestali
Via Venti Settembre 20, 00187 Roma, Italia
tel: +39 06 4665 3041/3062, 320 8478059 
fax: +39 06 4665 3251

Italian Chamber of Commerce in Bulgaria
Ul. Oborishte 1/B, 1504 Sofia, Bulgaria
tel/fax: +359 2 846 3280/1
e-mail: info@camcomit.bg 
www.camcomit.bg

BRELKO Ltd.
Ul. Tzar Ivan Shishman 51, 1000 Sofia, Bulgaria
tel:+359 2 988 51 64, 981 19 73
fax :+359 2 981 27 90
mobile : +359 88 863 90 26
e-mail: r.pagani@brelko.eu
www.brelko@brelko.eu

Casa Sicilia Bulgaria
Ul. Angel Kunchev 3, 1000 Sofia, Bulgaria
tel:  +359 2 9530022
fax:  +359 2 9530066
e-mail: segreteria@casasiciliabulgaria.com 
www.casasiciliabulgaria.com

Chamber of Commerce, Industry,  
Craft Trade and Agriculture of Matera
Via Lucana 82, 75100 Matera, Italia
tel: +39 0835 338441/42 
fax: +39 0835 337360 
e-mail: cesp@mt.camcom.it 
www.mt.camcom.it

CINQUE TERRE FOOD STYLE SRL
P.zza J.F Kennedy 2, 19124 La Spezia, Italia
tel: +39 039 018750561
fax: +39 039 01871854242 
e-mail: Info@cinqueterrefoodstyle.com

CONSORZIO ITALIA EURO 7
Via Borzoli 132 B/r, 16153 Genova, Italia
Blvd. Madrid 47, 1505 Sofia, Bulgaria
Show Room, Mladost 1, Blvd Andrei Saharov 14 B/1,
Sofia, Bulgaria
tel/ fax: +359 886 751052 / +39 010 6001251
e-mail: info@euro-7.eu
www.il-ponte.eu; www.euro-7.eu

Ercole Olivario
Segreteria c/o Camera di Commercio di Perugia
Via Cacciatori delle Alpi 42, 06121 Perugia, Italia
tel: +39 075 5748290/292
fax: +39 075 6309826
email: promozione@pg.camcom.it

FERRERIGROUP 
Suha reka, Ul. Simidciiska 11, Sofia, Bulgaria 
tel: + 359 2 8465602
e-mail: ferreri.group@alice.it 
www.ferrerigroup.com 

G.P.S. IMMAGINE
Via Garibaldi 166, 92021 Aragona (AG), Italia
tel: +39 0922 36693, 690217
fax: +39 0922 37000
e-mail: gps-immagine@gps-immagine.it

IMA – FOOD DIVISION
Via dei Passeri 3, 09126 Cagliari (CA ), Italia 
tel: +39 0348 600 9206
fax: +39 0 79 606 186
e-mail: imasrl2000@yahoo.it

Ercole Olivario®



Italian Chamber of Commerce in Bulgaria
1/B, Oborishte Str. - 1504 Sofia
tel./Fax: +359 2 846 32 80/1
e-mail: info@camcomit.bg
web: www.camcomit.bg
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GOURMET ZONESPAZIO ITALIA
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